FISA DE DESCRIERE

a temei pentru proba practici in vederea certificirii calificirii profesionale

Unitatea de invitimint: COLEGIUL TEHNIC CONSTANTIN BRANCUSI PETRILA
Locul propus pentru desfisurarea probei practice: SC REWE ROMANIA SRL -Filiala
Penny Petrila

Calificarea profesionali:Comerciant-vanzator

Standard de pregiitire profesionali (SPP) aprobat prin OMEAC nr. 1847/29.08.2007
Competentele/Rezultatele inviitirii vizate a fi atinse (conform SPP):

1. Aplicid principiile ergonomice in organizarea locului de munci;

Aplic si respectd legislatia privind protectia consumatorilor;

Verifica termenul de valabilitate, aspectul produsului si integritatea ambalajului;
Identifici modalitifile de ambalare §i pistrare a marfurilor alimentare;

Ta misuri pentru reducerea factorilor de risc de la locul de munci;

Propunerea temei pentru proba practicii a fost realizatii in colaborare cu operatorul
economic: DA

Numele operatorului economic SC REWE ROMANIA SRL-Filiala Penny Petrila

SRENER S

Titlu temi pentru proba practici extrasi: Controlul periodic al ealititii produselor din carne in
magazine

Enuntu! temei pentru proba practicii: Realizati controlul periodic al produsului ,,PATE DE FICAT”.
Pentru proba orali vei prezenta modalitatile de ambalare §i pastrare, precum si modalitétile de
inscriptionare a termenului de valabilitate pentru produsul ,,PATE DE FICAT”

Sarcini de lucru:

. Organizati locul de muncé;
Alegeti ustensilele de lucru
. Recunoasteti modalititilor de inscriptionare a termenului de valabilitate;
. Identificati termenul de valabilitate pe produsul PATE DE FICAT,
. Determinati perioada rimasé pentru consum;
. Controlati aspectul produsului si integrititii ambalajului;
. Identificati produsele deteriorate si cu termenul de valabilitate la limita expirérii;
. Respectati regulile de sanatate §i securitate in muncé;

Timp de lucru: 60 min

Materiale, echipamente necesare realizfirii temei probei

-una cutie pate de ficat




Grilid de evaluare asociata:

Punctaj :

Nr. A. Criterii de evaluare a . . .1 .
crt. candidatului la proba practici Indicatori de realizare et pe.
indicator
1. Criteriul 1 1.1. Organizarea locului de munci 10p
Prezentarea sarcinii de lucru 1.2. Selectarea ustensilelor de lucru 10p .
(20 p)
2. Criteriul 2 2.1, Verificarea temperaturii de depozitare a produsului LAPTE 5p
Realizarea sarcinii de [ueru 2.2. Depozitarea cutiilor cu LAPTE in conditii igienice 5p
S50 p) 2.3. Tdentificarea termenului de valabilitate din facturd tindnd cont | 10p
de data de intrare Tn magazin;
2.4 Pregitirea lotului pentru vénzare (dezambalare, etichetare) 20 -
2.5. Respectarea regulilor de sénitate si securitate In munci 5p
2.6. Intretinerea ordinei gi a curiiteniei : 5p
TOTAL MAXIM PROBA PRACTICA | 70p
B. Criterii de apreciere a Punctaj
Nr. . . . . . . .
ort. performantei candidatului la Indicatori de realizare maxim pe
. proba orald indicator
1. | Criteriul 1 1.1. Prezentarea normelor de protectie a consumatorilor de produse | 10p 1
Prezentarea §i promovarea | lactate
sarcinii realizate 1.2.Enumerarea factorilor care influenteazi pistrarea produselor | 10p
0P lactate
1.3. Prezentarea tinutei vestimentare a lucritorului din magazinul de | Sp
produse lactate '
1.4. Folosirea corectd a terminologiei de specialitate 5p
TOTAL MAXIM PROBA ORALA 30p
PUNCTAJ TOTAL 100 p

PUNCTAJ FINAL

Unitatea de Tnvitimant

Agentul economic

Colegiul Tehnic ,,Constantin Brancusi,, SC REWE ROMANIA SRL-Filiala Penny

Petrila
Director, agent economic,

o oy T .
ec. "/Pg‘ﬁmeanu Silvana:Georgiana




